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2.7. Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на пищеблоке.
2.8. Вносить изменения в утвержденное меню-раскладку без согласования с заведующим Учреждением запрещается.
2.9. При необходимости внесения изменения в меню (несвоевременный завоз продуктов, недоброкачественность продукта) медицинской сестрой составляется объяснительная с указанием причины. В меню-раскладку вносятся изменения и заверяются подписью заведующего Учреждением. Исправления в меню-раскладке не допускаются.
2.10. Для обеспечения преемственности питания родителей информируют об ассортименте питания ребенка, вывешивая меню на раздаче, в раздевалках групп, с указанием полного наименования блюд, их выхода.
2.11. Ежедневно медицинской сестрой ведется учет питающихся детей и сотрудников с занесением данных в Журнал учета питания.
2.12. Медицинская сестра обязана присутствовать при закладке основных продуктов в котел и проверять блюда на выходе.
2.13. Объем приготовленной пищи должен соответствовать количеству детей и объему разовых порций; пища подается теплой – температура первых и вторых блюд + 50-60°.
2.14. Выдавать готовую пищу с пищеблока следует только с разрешения медицинской сестры, после снятия ею пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд. При этом в журнале отмечается результат пробы каждого блюда.
2.15. Оборудование и содержание пищеблока должны соответствовать санитарным правилам и нормативам к организации питания в дошкольных образовательных учреждениях.
2.16. Помещение пищеблока должно быть оборудовано вытяжной вентиляцией.
3. Организация питания детей в группах.
3.1. Работа по организации питания детей в группах осуществляется под руководством воспитателя и заключается:
- в создании безопасных условий при подготовке и во время приема пищи;
- в воспитании культурно-гигиенических навыков во время приема пищи детьми.
3.2. Получение пищи на группы осуществляется младшими воспитателями строго по графику, утвержденному заведующим Учреждением.
3.3. Привлекать детей к получению пищи с пищеблока категорически запрещается.
3.4. Пред раздачей пищи детям младший воспитатель обязан:
- промыть столы горячей водой с мылом;
- тщательно вымыть руки;
- надеть специальную одежду для получения и раздачи пищи;
- проветрить помещение;
- сервировать столы в соответствии с приемом пищи.
3.5. К сервировке столов могут привлекаться дети с 3-х лет.
3.6. Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение детей в обеденной зоне.
3.7. Подача блюд и прием пищи в обед осуществляется в следующем порядке:
- во время сервировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;
- разливают третье блюдо;
- подается первое блюдо;
- дети рассаживаются за столы и начинают прием пищи с салата (порционных овощей);
- по мере употребления детьми блюда, младший воспитатель убирает со столов салатники;
- дети приступают к приему первого блюда;
- по окончании, младший воспитатель убирает со столов тарелки из-под первого блюда;
- подается второе блюдо и салат (порционные овощи);
- прием пищи заканчивается приемом третьего блюда.
3.8. Прием пищи воспитателем и детьми может осуществляться одновременно.
3.9. В группах раннего возраста детей, у которых не сформирован навык самостоятельного приема пищи, докармливают воспитатель и младший воспитатель.
4. Порядок приобретения продуктов, учета питания, поступления и контроля денежных средств на продукты питания.
4.1. К началу учебного года заведующий Учреждением издается приказ о назначении ответственного за питание (медицинская сестра), определяет его функциональные обязанности.
4.2. Ответственный за питание осуществляет учет питающихся детей в Журнале питания, который должен быть прошнурован, пронумерован, скреплен печатью и подписью заведующего.
4.3. Ежедневно медицинская сестра составляет меню-раскладку на следующий день. Меню составляется на основании списков присутствующих детей, которые ежедневно, с 08.00 до 09.00 часов утра подают педагоги.
4.4. Если на завтрак пришло больше детей, чем было заявлено, то для всех детей уменьшают выход блюд, составляется акт и вносятся изменения в меню на последующие виды приема пищи в соответствии с количеством прибывших детей. Заведующему складом необходимо предусматривать необходимость дополнения продуктов (мясо, овощи, фрукты, яйцо и т.д.).
4.5. Учет продуктов ведется в накопительной ведомости. Записи в ведомости производятся на основании первичных документов в количественном выражении. В конце месяца в ведомости подсчитываются итоги.
4.6. Начисление оплаты за питание производится бухгалтерией на основании табелей посещаемости, которые заполняют педагоги. Число детодней по табелям посещаемости должно строго соответствовать числу детей, состоящих на питании в меню-требовании. Бухгалтерия, сверяя данные, осуществляет контроль рационального расходования бюджетных средств.
4.7. Финансовое обеспечение питания отнесено к компетенции заведующего Учреждением, главного бухгалтера.
4.8. Расходы по обеспечению питания детей включаются в оплату родителям, размер которой устанавливается решением Учредителя.
4.9. Нормативная стоимость питания детей определяется Учредителем.
4.10. В течение месяца в стоимости дневного рациона питания допускаются небольшие отклонения от установленной суммы, но средняя стоимость дневного рациона за месяц выдерживается не ниже установленной.
4.11. Продукты питания могут приобретаться в торгующих организациях при наличии сертификатов соответствия, удостоверения качества на продукты, соответствующих справок на мясную и молочную продукцию.
5. Контроль за организацией питания в Учреждении.
5.1. При организации контроля за соблюдением законодательства в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека при организации питания в Учреждении администрация руководствуется санитарными правилами СанПиН 2.4.1.2660-13, методическими рекомендациями «Производственный контроль за соблюдением санитарного законодательства при организации питания детей и подростков и государственный санитарно-эпидемиологический надзор за его организацией и проведением».
5.2. При неукоснительном выполнении рациона питания и отсутствии замен контроль за формированием рациона питания детей заключается:
− в контроле (по меню и меню-требованиям) за обеспечением в течение 4-недельного периода действия рациона питания необходимого разнообразия ассортимента продуктов питания (кисломолочных напитков и продуктов, соков фруктовых, творожных изделий, кондитерских изделий и т.п.), а также овощей и фруктов (плодов и ягод);
− в контроле (по меню и меню-требованиям) за средненедельным количеством плодов и ягод;
− в контроле за правильностью расчетов необходимого количества продуктов (по меню-требованиям и при закладке) – в соответствии с технологическими картами;
− в контроле за правильностью корректировки заказываемого и закладываемого количества продуктов в соответствии с массой (объемом) упаковки продуктов.
5.3. Администрацией совместно с медицинским персоналом разрабатывается план контроля за организацией питания в Учреждении на учебный год, который утверждается приказом заведующего.
5.4. С целью обеспечения открытости работы по организации питания детей в Учреждении к участию в контроле привлекаются члены администрации Учреждения.
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1. O6mpe meJoKeHHs.

1.1. Hacrosimee MONOWEHUE PErNaMEHTHPYET OPraHU3alMIO NHTAHMA B MYyHHLHIATBHOM
JOTKOMEROM  oDpazonaiennuom  ydpexmenun «Jletcku#t  can  «Iloyemyukar (mamee —
VapenicHae).

1.7. Hacrosmee Iloncwoane pa3paboTaHo B COOTBETCTBHM € (eIepaibHBIM 3aKOHOM OT
2012r. Ne 27307 «6 ofpasopanun B Poccuiickoi Peneparumy, CanllnH 2.4.1.3049-13
UTAPHO-BIWIEM R HuceKue TpeGoBaHAg K YCTPOHCTBY, COAEPIKAHMIO M OPraHM3aiiy
DEHEMA paboThi JOLIKGHLITEX 06pazoBaTeNbHbIX oprapusanuity (zanee - CarlTuH 2.4.1.3049-

13).
1.3, Hacrosmee onowouue yCTAHABIMBAET INOPANOK OpPTAHM3ANUM IMTAHHS JETeH,
cOBNITEANA YCTORKA 11 YKpEIUleHHs: 310pOBbs, obecreueHns OC30MACHOCTH IHTaHUA
KKIOro pederra M cORTOCHIS YCIOBMH TTPHOOPETeHHs ¥ XpaHEeH!Us [IPOAYKTOB IMTAaHHS B
VHPEIKICHBML.
{.4. Opranusanms Towiadus BO3NAracTes Ha aiMHHHCTPAIMIO YupexieHms. Pacmpenererue
ofdsadHocTelt 110 op U¥Y THTAREA MEKTy DaCOTHHKAMH IMIIEGNOKa, Mearoram,
AMITAILIEIMEL SOCHHTETENA M O1TpeIeeHO NOTDKHOCTHLIMU HHCTPYKIHAMHE.

2. OpranusauMs TMTAHAA HA DHIeOM0Ke.
BOE IIMTAHYE.
A BOITKHBI CTPOTO COOTBETCTBOBATE BO3PACTY PeOEHKE.
{47 OCYUIECTBISETCS B COOTBETCTBHE C NPHAMEPHBIM 10-7HEBHEBIM
oCHOBE (PU3HONOTHYECKUX TOTPeOHOCTER B MUINEBEIX BEMIECTBAX I
0JBHOTO BO3PACTA, YTBEPIKIEHHBIM 3aBEIYIOIUM Y UPEKACHHEM.
s {0-IHEBHOTO MEHIO EXKEIHEBHO Ha CICIYIOMHI NeHb METUIUHCKONR
TABIHETCH Mu10-1DEOOBAHNE W YTBEPKAACTCA 3aBEAYIOIIUM Y UpesKICHUEM.
. Il metedt B BO3pace o 1,6 1o 3 ner w 0T 3 1o 7 meT MeHio — TpeboBaHKe COCTaBIeTCS
orAeaskHo. TIp 9ToM ' 6IBAIOTCS:
- CPEIEECY TOMHEN Hatioy TPOIYKTOB IS KaKAOH BO3PACTHOHN TpyIIIIEI;
- O6BEM BIITOT JUIST 3THX {1

2.1, Hemy noTysiasor 1
2. OFben MUHE 1 B
{Tnrange B Yuy
MEHIO, pazpaboTagED
[OPM [IHTAHESL BETeH A0
2.4. Ha ocnope riprame
ceCTpol ¢
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~ HOPMBL B3aAMO38M
< JTAHEDBIC O ARMEMOCR

I 1")6:60]32[][[/[5] Pociios HAN30p2 B OTHOINCHHAM 3alpeHICHHLIX IIPOAYKTOB H 6IIIO,Z[,
MCTOARIOBAMKE KOTG] MOMET CTaTh HpPl‘-IPIHOﬁ BO3HHKHOBCHHA JKEJIYJAOYHO-KHINCHYHOTO
safonepanns, OTOARIIEHE .
- CREHEHITAMYE O OTOAMCI 5 1 HAWYIHY [TPOAYKTOB.





